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G ENOROM ACIDUL TARTRIC E334

Sl masini, utilaje, unelte pentru sectorul enologic
'9}%' producatori de vinuri si vificultori

COMPOZITIE
Acid L (+) tartric (E 334) natural, pur

CARACTERISTICI

Acidul tartric este unul dintre principalii acizi organici pe care 1i gasim in struguri si reprezinta, din punct
de vedere cantitativ, cel mai important acid din musturi si vinuri. Este un acid relativ puternic, care
confera vinului un pH cuprins in general intre 3.0 si 3.5. In Ph-ul vinurilor, acidul tartric se gaseste mai
ales Tn forma salificata.

Acizii organici contribuie Tn mod determinant la compozitia, stabilitatea microbiologica si fizico-chimica,
dar sijla calitatile senzoriale ale vinurilor.

Se adauga sub forma de cristale albe transparente, cu scopul modificarii sau corectarii aciditatii.

Aspect: Cristale de culoare alba;

Titlu: min. 99,5%;

pH (sol. 1%): 1,9 - 2,5;

Densitate (la 25 °C): 1,00 g/ml;

Umiditate: max. 0,5%;

Cloruri: max. 20 ppm;

Sulfati: max. 40 ppm;

Oxalati: max. 50 ppm;

Metale grele: max. 10 ppm;

Granulometrie: 200-400 microni;

APLICATII — UTILIZARI

Acidifiant si stabilizant.

DOZAJ

Pentru vinuri albe si rosii: respectati prevederile art. 11 si 13 al normativului CE 606/2009.

MODALITATE DE UTILIZARE

Acidul tartric este un produs solubil care se adauga direct in masa de tratat si se omogenizeaza cu
aceasta.

AMBALARE
Produsul este disponibil la pungi de 1 kg si saci de 25 kg

PASTRARE

Se pastreaza in locuri racoroase si uscate si fara mirosuri.

CLASIFICARE $I DECLARATII

Conformitate cu normele Reg. CE 606/2009 - Codex OIV (enologia), Dir. 2008/84/CE — Reg. CE
231/2012 (aditivi alimentari);
Produs necertificat biologic, dar admis pentru productia vinurilor biologice (Reg. CE 203/2012)

Limite de utilizare Acidificarea vinurilor conform prevederilor art. 11 si 13 din
Reg. CE 606/2009;
Clasificare Siguranta Pericol — pitcograma GHSO05;

Indicatii de pericol: H318;
Recomandari de sigurantd P280 — P264 — P305+351+338 —
P337+313



Clasificare ADR Neclasificat

OGM Nu contine/nu provine din OGM — organisme modificate genetic

Alergeni Nu contine produse conform alineatului Il bis al directivei 2000/13/CE
modificata de directiva 2007/68/CE

PERICOLE

Produs clasificat Xi iritant pentru contactul cu pielea, ochiii, si caile respiratorii; inainte de utilizare
consultati fisa de siguranta. Acest produs trebuie inmagazinat, manipulat si utilizat in acord cu normele
sanitare de igiena industriala si in conformitate cu Informatiile continute Tn aceasta fisa tehnica sunt cele
disponibile n stadiul actual al cunostintelor despre acest produs. Utilizatorii trebuie sa opereze conform
bunelor practici de lucru si in conformitate cu legislatia in vigoare; este, de asemenea oportun a se
realiza teste preliminare.

Indicatiile si recomandarile prezente in acest document nu garanteaza obtinerea unui anumit rezultat
presupus apriori de catre un utilizator
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