B ENORoksd ACID ASCORBIC -

Loy masini, utilaje, unelte pentru sectorul enologic

9}% producatori de vinuri si vificultori VITAM I NA C

COMPOZITIE
Acid L-ascorbic (E 300) foarte pur (vitamina C).

CARACTERISTICI

Acidul ascorbic este un produs natural, capabil sa previna oxidarea fractiunilor colorante si aromatice
ale musturilor, sucurilor si vinurilor. Este vorba de un antioxidant utilizabil in cele mai multe produse de
natura alimentara. In cazul vinului impiedica casarea ferica si imbunatateste calitatea organoleptica a
produsului. Se prezinta sub forma de pulbere alba cristalind, pura si este preparata astfel incat sa-si
mentina nealterate proprietatile.

APLICATII - UTILIZARI

Acidul ascorbic are o actiune eficace, antioxidanta, chiar mai intensa decat acidul sulfuros (sulful) pe
care dealtfel nu-I susbstituie. Interventia cu acid ascorbic poate reduce semnificativ utilizarea dioxidului
de sulf, furnizand avantaje tehnice indubitabile. Tn comparatie cu dioxidul de sulf, acidul ascorbic este un
oxidant reversibil, astfel incat daca este prezent in absenta unui acceptor ireversibil de oxigen (SO2), se
poate transforma Tn forma sa oxidativa (acidul dehidroascorbic),un oxidant puternic. Prin urmare este
necesara si prezenta dioxidului de sulf. Este interesant de utilizat in asociere cu acidul citric, pentru
evitarea precipitarilor ferice n vinurile casante ca urmare a aerarii, in locul bine cunoscutei practici de
deferizare prin metode chimice a vinurilor cu exces de fier.

Din punct de vedere organoleptic, poate evita consecintele defavorabile pe care un vin le poate
prezenta dupa trasvazare, imbuteliere sau degorjare (indepartarea drojdiei din sticlele de vin) etc.
Pentru utlizarea acidului ascorbic este necesara respectarea normelor legale in vigoare.

DOZAJ

Acidul ascorbic este un produs foarte solubil, astfel incat va fi adaugat direct in masa de vin de tratat,
chiar Tnainte de imbuteliere, fara a fi necesar sa se pregateasca o solutie in apa sau vin pentru utilizarea
sa. Este indispensabila utilizarea sa combinata cu dioxidul de sulf.

MODALITATE DE UTILIZARE

Pentru vinuri albe si rosii: de la 50 la 100 mg/l, pana la maxim 150 mg/l (limita legala).

AMBALARE
Pungi de 1 kg si saci de 25 kg.

PASTRARE

Produsul este higroscopic; se va pastra in loc racoros, uscat si ferit de lumina.

In solutie apoasa se altereaza rapid sub efectul aerului si al luminii.

Pachetele deschise trebuiesc inchise cu grija si conservate pentru ca preparatul continut sa poata fi
folosit ulterior.

CLASIFICARE S| DECLARATII

Conformitate cu normele Reg. CE 606/2009

Produs necertificat biologic, dar admis pentru productia vinurilor biologice daca nu este detectabil bio
(Reg. CE 203/2012)
Limite de utilizare

Termen minim de pastrare
Clasificare Siguranta Neclasificat
Clasificare ADR Neclasificat
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OGM Nu contine/nu provine din OGM — organisme modificate genetic

Alergeni Nu contine produse conform alineatului Il bis al directivei
2000/13/CE modificata de directiva 2007/68/CE
PERICOLE

Acest produs trebuie Tnmagazinat, manipulat si utilizat Tnh acord cu normele sanitare de igiena industriala
si in conformitate cu legislatia in vigoare. Este un produs pentru uzul exclusiv profesional in domeniul
alimentar si enologic.

Informatiile continute in aceasta fisa tehnica sunt cele disponibile in stadiul actual al cunostintelor
despre acest produs. Utilizatorii trebuie sa opereze conform bunelor practici de lucru si in conformitate
cu legislatia in vigoare; este, de asemenea, oportun a se realiza teste preliminare.

Indicatiile si recomandarile prezente in acest document nu garanteaza obtinerea unui anumit rezultat
presupus apriori de catre un utilizator
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