OENC

OENO S.R.L.
Via dell’Industria, 51
25030 / Erbusco (BS)

T. 4390307700527

info@oenoitalia.com
www.oenoijtalia.com

Azienda con sistema
di Gestione Qualita e
Ambiente certificati
secondo le norme UNI
EN ISO 9001 ¢ UNIEN
I1SO 14001

<. ]
&

ENOROM srl
‘Eﬁ masini, utilaje, unelte pentru sectorul enologic
aa‘ producatori de vinuri si viticulfori

OENZYM BLANC AROM
PREPARAT ENZIMATIC SPECIFIC PENTRU ELIBERAREA
PRECURSORILOR AROMATICI

COMPOZITIE

OENOZYM BLANC AROM este o enzima pectolitica remarcata printr-o intensa activitate 8-
glucozidazica, derivata din tulpini selectionate de Aspergillus niger. Pentru realizarea sa nu sunt
folosite microorganisme modificate genetic. Acest produs se prezinta sub forma microgranulara
standardizata cu maltodextrina la o activitate minima de 450 PLU/g si 1000 RdGlu/g.

CARACTERISTICI

OenoZym BLANC AROM garanteaza interventia activitatilor enzimatice diverse si esentiale,
permitand degradarea pectinelor esterificate prin intermediul actiunii componentelor pectin-
liazice, care impreuna cu poligalacturonaza, asigura clarifieri rapide cu o buna compactare a
drojdiei. Activitatea pectin-esterasica joaca un rol fundamental intrucat garanteaza formarea
substratului indispensabil pentru interventia activitatii secventiale poligalacturonazice.

Activitatea arabanazica permite completa degradare a partilor ramificate ale pectinelor, iar
actmtatea [3 gluc02|da2|ca favorlzeaza ellberarea componetelor aromatlce Produsul este

i3 pectolltlca utilizata pentru tratamentul musturilor
ar aromatice.

atru extractia aromatica si macerarea la rece a
terea eliberarii de precursori aromatici la

valori cuprinse intre 3,0 si 4,0, astfel
e adauga in musturi la temperaturi

Produsul este
n musturile destinate prod
(pe cat posibil la presare), ment
12 ore.
in tratamentul musturilor destinate pro
de enzima, mentindnd mustul la o tempe
intre 12 — 14 ore. Este necesara acordarea
evitand macerari prefermentative care pot @
precara.

MODALITATE DE UTILIZARE

OenoZym BLANC AROM este un preparat pentru cla
rece, actiunea sa fiind simpla si practica. inaintea ada
diluarea preparatului enzimatic in 10 parti de apa, apoi
omogenizand cat mai bine.

AMBALARE
OenoZym BLANC AROM este disponibil la ambalaj de 0,

PASTRARE

Activitatea enzimatica a produsului este garantata pentr
pastrat intr-un mediu racoros si uscat la o temperatura suli
bine ambalajul ce a fost deschis pentru a-i asigura pastrare

CLASIFICARE S| DECLARATII
Conformitate cu normele Reg. CE 606/2009 — Codex OIV
alimentare)

Produs necertificat biologic, dar admis pentru productia
bio (Reg. CE 203/2012)

Limite de utilizare : /

Termen minim de pastrare indicat pe ambalaj

aintea clarifierii statice
interval de timp de 8 —

ilizarea a 2 — 3 g/hl
de timp cuprinsa
e ale strugurilor,
) stare sanitara

aca este
cat mai

(enzime

detectabil




Clasificare Siguranta: Nociv — frasa R: 42 — frasa S: 22

Clasificare ADR Neclasificat

OGM Nu contine/nu provine din OGM — organisme modificate genetic

Alergeni Nu contine produse precizate in alin Il bis al directivei 2000/13/CE,
modificate prin directiva 2007/68/CE.

PERICOLE

Acest produs trebuie Tnmagazinat, manipulat si utilizat in acord cu normele sanitare de igiena
industriala si in conformitate cu legislatia Th vigoare. Produs pentru uzul alimentar si enologic,
destinat utilizarii exclusiv profesionale.

Produs nociv (Xn): consultati fisa de siguranta.

Informatiile continute Th aceasta fisa tehnica sunt cele disponibile in stadiul actual al cunostintelor
despre acest produs. Utilizatorii trebuie sa opereze conform bunelor practici de lucru si in
conformitate cu legislatia Tn vigoare; este, de asemenea, oportun a se realiza teste preliminare.
Indicatiile si recomandarile prezente Tn acest document nu garanteaza obtinerea unui anumit
rezultat presupus apriori de catre un utilizator.

Fisa tehnica elaborata in 10/02/2015 rev. n° 1



