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OENOZYM FLOT
PREPARAT ENZIMATIC PENTRU FLOTATIE
COMPOZITIE

OENOZYM FLOT este un preparat lichid cu o ridicata concentratie de enzima pectolitica, derivata
din tulpini clasice selectionate de Aspergillus niger. Pentru realizarea sa nu sunt folosite
microorganisme modificate genetic. Acest produs este o pectinaza in forma lichida, la o activitate
minima de 240 PLU/g, stabilizata si standardizata cu KCI.

CARACTERISTICI

OENOZYM FLOT este un preparat caracterizat prin diverse activitati enzimatice, capabil de a
actiona asupra diverselor lanturi de pectine prezente in must, accelerand procesul de flotatie.
Activitatea pectin-liazica permite degradarea pectinelor esterificate, iar impreuna cu activitatea
poligalacturonazica permite obtinerea de clarifieri rapide, cu formarea accelerata de floculi care
tind sa se acumuleze rapid la suprafata lichidului.

Activitatea enzimei este completata de activitatea pectin-esterazica si arabanazica, procese care
se produc secvential concurand la fluidificarea mustului, cu rezultat de obtinerea a unui proces de
flotatie rapid si precis.

t de activitatea cinnamyl-esterazica.
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AMBALARE

Produsul este disponibil in flacoane de

PASTRARE

Activitatea enzimatica a produsului este gar
pastrat intr-un mediu récoros si uscat la o temp
bine ambalajul ce a fost deschis pentru a-i asigur:

CLASIFICARE $I DECLARATII
Conformitate cu normele Reg. CE 606/2009 — Codex
alimentare).

Produs necertificat biologic, dar admis pentru productia
bio (Reg. CE 203/2012)

Limite de utilizare : /

Termen minim de pastrare indicat pe ambalaj
Clasificare Siguranta: Nociv — frasa R: 42 — frasa S: 22

i enzimatic in 10 parti de

luni, daca este
hideti cat mai

8 (enzime

detectabil

Clasificare ADR Neclasificat
OGM Nu contine/nu provine din OGM —
Alergeni Nu contine produse precizate in

modificate prin directiva 2007/68/CE.
PERICOLE

Acest produs trebuie inmagazinat, manipulat si utilizat in
industriala si in conformitate cu legislatia in vigoare. Prod
destinat utilizarii exclusiv profesionale.

Produs nociv (Xn): consultati fisa de siguranta.




Informatiile continute Tn aceasta fisa tehnicé sunt cele disponibile in stadiul actual al cunostintelor
despre acest produs. Utilizatorii trebuie sa opereze conform bunelor practici de lucru si in
conformitate cu legislatia Tn vigoare; este, de asemenea, oportun a se realiza teste preliminare.
Indicatiile si recomandarile prezente Tn acest document nu garanteaza obtinerea unui anumit
rezultat presupus apriori de catre un utilizator.

Fisa tehnica elaborata in 10/02/2015 rev. n° 1



