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INSTRUCTIUNI MONTARE — UTILIZARE CISTERNA INOX CU CAPAC FLOTANT MODEL ARIA Pe si ARIA S - Producitor:

1.
2.
3.

TOSCANA INOX - Italia

Cisternele cu capac flotant model ARIA Pe/S sunt realizate din inox alimentar AISI 304 avand compozitia X5
Cr Ni 18/10 conform Directivei Europene DM 21, fiind recomandate pentru stocarea, macerarea si fermentarea
libera a vinurilor sau a altor lichide de natura alimentara. Au urmatoarea componenta:

Cilindru cisterna inox,

Capac flotant inox, cu bordura - locas pt camera de aer si orificiu montare supapa evacuare

Cutie cu accesorii care contine la randul ei :

robinet sferic cromat cu picurator

camerad aer din material plastic alimentar cu racord aluminiu si coliere
pompad cu manometru pentru umflare camera aer

tub plastic transparent de legatura intre pompa si camera aer

sfoara sustinere capac flotant

supapa evacuare a eventualelor gaze acumulate in interiorul cisternei

Pentru utilizarea cisternei, componentele se monteaza in felul urmator:

se infasoara o banda subtire de teflon pe filetul robinetului care se infileteaza in mufa (mansonul)
sudat/a, prevazut cu filet interior, aflat la baza cisternei

se monteaza camera de aer pe circumferinta capacului (este indicat ca aceasta operatiune sa fie facuta
de 2 persoane) prin introducerea capatului de umflare in interiorul orificiului de pe circumferinta
acestuia si intinderea camerei elastice pe tot conturul capacului. Ulterior pe capatul liber al orificiului
de umflare se introduce un colier de strangere

se monteaza piesa de legatura din aluminiu cu un capat in orificiul de umflare al camerei si cu celalalt
in tubul de legatura si se trag colierele, cu un patent, peste canalele acesteia astfel incat sa se realizeze
strangerea, evitand pierderile de aer

se monteaza la capatul opus tubului de legdatura pompa cu manometru, introducand anterior pe tub
colierul si tragandu-| pe capat spre pompa pt a realiza strangerea

se monteaza supapa din plastic alb pt evacuare gaze pe capacul flotant, cu garnitura deasupra in
orificiul special din capac, astfel incat capacul sa fie prins intre piulita din plastic si partea superioara a
acesteia si partea bombata deasupra capacului

LA MACERARE SI FERMENTARE — se pune capacul flotant cu camera de aer umflata la partea superioara a
cisternei, se introduce masa de fermentat sau macerat in cisterna, lasand o distanta de 20 — 30 cm intre capac si
masa de struguri pentru acumularea gazelor de fermentare si a spumei, iar supapa de pe capac se inlocuieste cu
un dop de damigeana cu furtun pe mijloc

LA STOCARE

se introduce vinul in cisterna pana la Tnaltimea doritd si se aseaza capacul in plutire pe vin fara a fi
sustinut pentru a inldatura orice pelicula de aer. Se deschide usor robinetul pompei pentru a facilita
intrarea aerului si se pompeaza pana in momentul in care camera de aer se umfla si exercita presiune
pe peretele cisternei si capac, acesta ramanand fixat ferm, fara a permite intrarea aerului, dupa care se
inchide robinetul pompei inchizand astfel circuitul de aer, pompa ramanand agatata de marginea
cisternei

daca se doreste golirea unei cantitati de vin, se deschide robinetul pompei, aerul din camera iesind, se
goleste cantitatea de vin dorita prin robinetul de la baza cisternei, dupa care se umfla din nou camera
de aer realizandu-se etansarea capacului la alt nivel
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