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OENO COMPOZITIE

ExtraTan Vinacciolo este un tanin enologic extras din samburi (seminte) de struguri.

ofno i CARACTERISTICI

‘3 ExtraTan Vinacciolo este un tanin recomandat pentru tratamentul vinurilor rosii si albe. Datorita originii

I o sale, elibereaza in interiorul produsului de tratat compozitia taninica existenta Tn mod natural in samburii

e T de struguri bine maturati. in plus interactioneaza cu proteinele si materia coloranta limitdnd oxidarile.

W aEnOtl o ExtraTan Vinacciolo este obtinut din samburi de struguri albi, separat| de coaja boabei ihaintea distilarii,
prlntr un ciclu de lucru rapid si precis astfel incat sa asigure o calitate constanta a materiei prime.

APLICATII — UTILIZARI

ExtraTan Vmaccmlo este un tanin condensat (proanthocyanidins) de aceeasi natura cu taninurile
prezente Tn struguri; in timpul extractiei se separa doar proantocianidinele de greutate moleculara medie
si mare, ce contribuie la structura vinului fara a aduce note verzi sau necoapte. Aceste fractiuni taninice
au n plus caracteristica de a contribui la fixarea culorii, mai ales daca sunt utilizate in ultima faza a
vinificarii la rosu; acest efect poate fi amplificat daca este asociat cu anumite practici oportune de
oxigenare.

ExtraTan Vinacciolo limiteaza oxidarile evitdnd posibile alterari ale culorii si participa la obtinerea
vinurilor armonioase, complexe si corpolente.

Adaugarea produsului in faza asamblarii si tratamentului vinurilor albe favorizeaza stabilitatea proteica,
garantand o reducere a utilizarii bentonitei si astfel o pastrare a integritatii si structurii vinului.

Actiunea sa antioxidanta permite reducerea cantitatii de bioxid de sulf necesar a fi utilizat pentru
stabilitatea vinului.

DOZAJ

Vinurii albe si roze: 0.5 — 5 g/hl (mariti doza in cazul strugurilor cu botrytis)

Vinuri rosii: 5 — 20 g/hl

Se recomanda efectuarea de teste de laborator pentru fiecare tip de vin in parte in vederea determinarii
dozelor optime de utilizat.

MODALITATE DE UTILIZARE

Tnaintea addugérii se realizeazé pregatirea solutiei prin dilutia cantitatii dorite in 10 parti de apa calduta,
agitand puternic pentru amestecarea completa a produsului, suspensia astfel obttnuta trebuind a fi
adaugata in vinul de tratat si omogenizata perfect in toata masa sa.

Pentru adaugarile Tnaintea imbutelierii trebuie adoptata o anumita precautie, fiind necesar a face un test
pentru a verifica dacéa taninul nu va altera caracteristicile colorante si organoleptice ale vinului: in final
pentru a evita precipitarile este necesara verificarea stabilitatii proteice a vinului.

Utilizarea Tnaintea Tmbutelierii trebuie ficutd cu cel putin 10 zile Tnaintea filtrarii finale. Tn functie de
caracteristicile vinului, o usoara aerare sau micro-oxigenare controlatd permite taninului sa exprime mai
bine proprietatile sale chimice si senzoriale.

in pregétirea preparatului acordati atentie pentru a nu utiliza apa bogata in calcar sau metale.

Pentru utilizarea produsului ExtraTan Vinacciolo este necesara respectarea normativelor legale in
vigoare.

AMBALARE
Produsul este disponibil la ambalaj de 0.25 kg.

PASTRARE




Ambalaj inchis: pastrare in loc racoros, uscat, ventilat si fara mirosuri.
Ambalaj deschis pentru folosire: pachetele deschise trebuiesc inchise cu grija si conservate in loc
racoros (temperatura sub 15°C) fiind recomandata folosirea in timp cat mai scurt.

CLASIFICARE SI DECLARATII

Conformitate cu normele Reg. CE 606/2009

Produs necertificat biologic, dar admis pentru productia vinurilor biologice daca nu este detectabil bio
(Reg. CE 203/2012)

Limite de utilizare =

Termen minim de pastrare =

Clasificare Siguranta Neclasificat

Clasificare ADR Neclasificat

OGM Nu contine/nu provine din OGM — organisme modificate genetic

Alergeni Nu contine produse conform alineatului Il bis al directivei 2000/13/CE
modificata de directiva 2007/68/CE

PERICOLE

Acest produs trebuie Tnmagazinat, manipulat si utilizat Th acord cu normele sanitare de igiena industriala
si in conformitate cu legislatia in vigoare. Este un produs pentru uzul exclusiv profesional in domeniul
alimentar si enologic.

Informatiile continute in aceasta fisd tehnica sunt cele disponibile in stadiul actual al cunostintelor
despre acest produs. Utilizatorii trebuie sa opereze conform bunelor practici de lucru si in conformitate
cu legislatia Tn vigoare; este, de asemenea, oportun a se realiza teste preliminare.

Indicatiile si recomandarile prezente in acest document nu garanteaza obtinerea unui anumit rezultat
presupus apriori de catre un utilizator
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