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OENOZYM RED COLOR
PREPARAT ENZIMATIC SPECIFIC PENTRU OBTINEREA
VINURILOR ROSII DE INVECHIRE

COMPOZITIE

OENOZYM RED COLOR este o enzima pectolitica pe baza de pectinaze si hemicelulaze,
derivata din tulpini selectionate de Aspergillus niger. Pentru realizarea sa nu sunt folosite
microorganisme modificate genetic. Este un produs de concentratie ridicata sub forma
microgranulara standardizata cu maltodextrina la o activitate minima de 380 PLU/g.

CARACTERISTICI

OENOZYM RED COLOR este un preparat enzimatic ce contine activitati enzimatice diverse si
importante, ce permit degradarea pectinelor esterificate prin actiunea activitatilor pectin-liazice,
aceasta impreuna cu activitatea poligalacturonazica, asigurand degradarea complexelor pectin-
celulozice, permitand o rapida dizolvare a polifenolilor din partea solida catre partea lichida.
Activitatea pectin-esterasica joaca un rol fundamental intrucat garanteaza formarea substratului
indispensabil pentru interventia activitatii secventiale poligalacturonazice si arabanazice,
favorizand degradarea completa a partilor ramificate ale pectinelor.

Red Color favorlzeaza eliberarea de polizaharide prezente in struguri, care pot deja de
e combine cu taninurile si substantele colorante, creand complexe
orezinta o intensitate coloranta superioara probelor martor

e potrivitd macerarilor traditionale, pe parcursul carora

e, permitand astfel obtinerea unor vinuri compatibile

azica si nu contine activitati antocianazice.

tru tratamentul masei zdrobite
orantd mare. Actiunea sa
struguri, favorizand extractia
Poate fi utilizat cu succes

in procese ce prev d

DOZAJ

Produsul este destinat tratamentu
recomanda adaugarea a 1 — 3 g de enz

MODALITATE DE UTILIZARE

Oenozym Red Color este un preparat de utilize
tratat este necesara diluarea preparatului enzima
adaugarea produsului imediat dupa zdrobire si o
fara a adauga n acelasi timp si taninuri enologice.

AMBALARE
Produsul este disponibil la pungi de 0,1 kg si 0,5 kg sa

PASTRARE

Activitatea enzimatica a produsului este garantata pent

tia de vinuri rosii. Se
azei de macerare.

produsului,

pastrat intr-un mediu racoros si uscat la o temperatura s i cat mai
bine ambalajul ce a fost deschis pentru a-i asigura pastrare

CLASIFICARE S$I DECLARATII

Conformitate cu normele Reg. CE 606/2009 — Codex OIV ( enzime

alimentare).
Produs necertificat biologic, dar admis pentru productia vi
bio (Reg. CE 203/2012)

Limite de utilizare : /

Termen minim de pastrare indicat pe ambalaj
Clasificare Siguranta: Nociv — frasa R: 42 — frasa S: 22
Clasificare ADR Neclasificat

OGM Nu contine/nu provine din OG




Alergeni Nu contine produse precizate in alin Il bis al directivei 2000/13/CE,
modificate prin directiva 2007/68/CE.

PERICOLE

Acest produs trebuie Tnmagazinat, manipulat si utilizat Th acord cu normele sanitare de igiena
industriala si in conformitate cu legislatia in vigoare. Produs pentru uzul alimentar si enologic,
destinat utilizarii exclusiv profesionale. Este considerat un produs care nu este periculos, astfel
incéat nu necesita fisa de siguranta.

Informatiile continute in aceasta fisa tehnica, sunt cele disponibile Tn stadiul actual al cunostintelor
despre acest produs. Utilizatorii trebuie sa opereze conform bunelor practici de lucru si in
conformitate cu legislatia Tn vigoare; este, de asemenea, oportun a se realiza teste preliminare.
Indicatiile si recomandarile prezente Tn acest document nu garanteaza obtinerea unui anumit
rezultat presupus apriori de catre un utilizator.

Fisa tehnica elaborata in 10/02/2015 rev. n° 1



