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Azienda con sistema
di Gestione Qualita e

Ambiente certificati
secondo le norme UNI
EN ISO 9001 e UNIEN
1SO 14001

ENOROM srl

masini, utilaje, unelte pentru sectorul enologic
producatori de vinuri si viticultori

OENOVIN. CRU ROSSI

DROJDIE PT VINURI PRODUCTIA DE VINURI ROSII ELEGANTE SI VARIETALE
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COMPOZITIE

Drojdie uscata, activa, selectionata S. Cerevisiae, E491.

CARACTERISTICI

Oenovin® Cru Rossi este indicata pentru o fermentare sigura, favorizata de un inceput rapid. Nu
produce spuma excesiva si se supune conditiilor de fermentare a maselor importante. Dezvolta
note bune de fructe, cu optime inflexiuni de acetati / esteri si cu un raspuns excelent la esteri mai
stabili.

- Temperatura de fermentare: 18 -32° C

- Faza de latenta: scazuta

- Necesitatea nutrientilor: media, controlul azotului usor asimilabil Tnainte de fermentare si
utilizarea nutrientilor complexi, daca este necesar

- Toleranta la alcool: panala 15,5% V/V

i : medie

e termen mediu
viate pe gram de pulbere: 21010 CFU / g.

ta special pentru vinificarea vinurilor rosii de
arome fermentative importante. Este

ari. Profilul aromatic este bogat si
ive de condimente.

Musturi rosii: 20 g/hl;

MODALITATE DE UTIL

Inainte de ad&ugarea in vin este nece
1. Dizolvati 1 kg de drojdie uscata Oenovi
scazut de clor, Tncalzita la 35 - 38 ° C. Utilizat
2. Se adauga 1 kg de nutrient Oenoboost (rap
agitare usoara.

3. Mentineti masa in repaus timp de 25 de minute,
4. Se adauga in drojdia rehidratata 10 | de must, aco
temperatura nu trebuie sa depaseasca 10 ° C. in caz
pas in doua sau mai multe faze. Fiecare faza trebuie s
odihnéa de la urmatoarea.La sféarsitul perioadei de adapt
se omogenizeaza prin remontaj.Respectarea metodelor
garanteaza vitalitatea optima a drojdiei.

AMBALARE

Oenovin® Cru Rossi este disponibila in pungi vidate de 0,

PASTRARE
A se pastra intr-un mediu rece, uscat, ventilat si fara miros
conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 606/2009.Nu conti
Nu contine alergeni.

rare secondo le buone

Le informazioni contenute in questa schedz sono cuelle disponibiliallo stato attuale d
pratiche dilzvoro e secondc [a legislazione vigente; & a tresiopportuno cperare con
Le indicazioririoortate su cuesto documento 1on costizuisccno garanzia di otteni



